
　 食品業界では、施設設備や従業員等の衛生管理を実施することで、食中毒事故や食品への
異物混入事故の防止に努めていますが、それらの事故は依然として後を絶ちません。

    一方で、食品事故に対する消費者の反応は厳しさを増しており、食品等事業者においては、
より一層のリスクの最小化に向けた自発的な取組が期待されています。

　本セミナーでは、昨今の飲食店等における食品事故を踏まえ、HACCP手法の基盤となる一般
衛生管理の強化による食中毒・異物混入対策の取組みポイントを解説いたします。皆さまのお役
に立つ内容と存じますので是非ご参加ください。

参加費 　無 料　

「食中毒対策セミナー」のご案内

日程 令和元年8月20日（火）

総合あんしんセンター

３Ｆ大会議室
会場

■講師プロフィール 　　　笹川　秋彦　　（ささがわ　あきひこ）

　　　　　 ＭＳ＆ＡＤインターリスク総研㈱　リスクマネジメント第三部　
　　　　　製品安全グループ　上席テクニカルアドバイザー

＜専門＞　食品衛生／食品安全マネジメント／フードディフェンス／他

＜実績＞　一般衛生管理および品質管理態勢の確立支援／
　　　　　　　食品安全マネジメントシステム認証取得支援／
　　　　　　　フードディフェンス対策評価・支援／
　　　　　　　食品関連の講演実績多数

■セミナー内容　（13:45～15:45） 

１．昨今の食中毒等の事故事例

　　～だから衛生管理が重要なんです～

２．店舗を守るための基本行動

　　～まずは一般衛生管理から始めましょう～

時間  13：45～15：45　　 　　　　　　　
（13：15～　受付）　　　　

　対象業種 飲食店（一般食堂・
レストラン、弁当、
仕出し等）

【お申込・お問合せ先】高知市保健所生活食品課 （担当）檜木・吉永
  TEL：088-822-0588  / FAX：088-822-1880 / E-mail：kc-140300@city.kochi.lg.jp

高知市保健所生活食品課からのご案内
【高知県　共催】
【あいおいニッセイ同和損保　共催】

　定員 先着200名様

＜経歴＞　食品メーカーで約20年間の食品開発・品質管理部門等を経て、
　　　　　　　ＭＳ＆ＡＤインターリスク総研に入社

３．店舗を守るためのルール作りと教育

　　～ほめてやらねば人は動かじ～

４．HACCP制度化に向けての「始めの一歩」

　　～2021年6月を見据え準備を始めましょう～



　　　　　　　　　　　　　　　　　　

高知市保健所生活食品課 
　（担当） 檜木・吉永　行　

FAX : 088-822-1880　

　　　■　ＦＡＸ 又は メールにてお申込ください　　　　　 ■　締切　　8月16日（金）迄

【場所】
　総合あんしんセンター　3F大会議室

　高知市丸ノ内1-7-45

貴 社 名 （ 業 種 ） 所 在 地

（ 業 種                                       ）

〒

TEL FA X

 -              -  -              -

【 ご 出 席 者 】

お 名 前 ご 所 属 ・ 役 職

様

様

●希望者多数の場合は、調整させていただくことがあります。あらかじめご了承ください。
●会場の駐車場には限りがありますので、公共交通機関又は近隣の有料駐車場をご利用ください。

【個人情報の取扱い】　本申込書にご記入いただいたお客さまの情報は、当セミナーの運営に使用させていただきます。

8/20（火）　「食中毒対策セミナー」参加申込書

E-mail : kc-140300@city.kochi.lg.jp

セミナー終了後の無料個別相談
（いずれかに〇）

申し込みます 申し込みません

　 　

●希望者多数の場合は、抽選とさせていただきます。あらかじめご了承ください。


